Rezept:

von:
Schwarzwﬁlder-Kirsch-Dessert

Barbara NieRen
fur 8 Personen

Zutaten:
2 Glaser Schattenmorellen
2,5 EL Speisestirke
2 EL Puderzucker
400 gr Schlagsahne
500 gr Magerquark
3 EL Puderzucker
12 EL Schokocrunchy

8 kleine Brownies

Schokoraspel, Zartbitter

evtl. Kirschwasser » WeNnn gewlinscht

Kirschen in einem Sieb abtropfen lassen. Den Saft extra auffangen.
8 Kirschen zur Sejte legen.



einrthren. Topf zuriick auf die Kochstelle schieben und noch einmal

kurz aufkochen lassen. Zur Seite stellen. Etwas abkiihlen lassen, dann
die Kirschen untermengen.

Die Sahne schlagen, mit gesiebtem Puderzucker und Quark
vermengen.

In Dessertglaser fiillen: zuerst Crunchy, dann Kirschen, dann Sahne.
Oben soll Sahne sein. Darauf Schokoraspel verteilen und mit 1
Kirsche dekorieren. In den Kihlschrank stellen bis zum Servieren.

Anstelle von Crunchy und Brownies kann man auch anderes nehmen.
Zum Beispiel:

Pumpernickel
Schokoladenbisquit

Schokoladen-Kekse

Am besten ist, wenn knuspriges und weiches gemischt wird.




